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Så var då 2021 igång på riktigt. Det har hunnit vara löjligt varmt, sedan så kallt som man glömt att det kunde 

vara, och nu känns det plötsligt som vår i luften. Det hinner väl ändra sig ett par gånger till innan det blir vår på 

riktigt. 

Inom Opphem Malt har det hänt ganska mycket de två senaste månaderna och mer händer så klart framåt. Här 

kommer en liten sammanfattning. 

Bygget 
Det är klart att bygget fortfarande har mycket fokus och det händer mycket på många fronter. Vi har tryckt in 

ca 350 arbetstimmar rent byggjobb sedan årsskiftet.  

All gipsning är KLAR, HURRA! Jag ska inte sticka under stol med att vi började bli rätt trötta på att skruva gips.  

Målerihantverkarna, som sponsrar med arbete och material, har varit på plats i 

flera omgångar. De har spacklat alla dessa gipsskivor. De har också sprutat stolpar 

och bjälkar med brandskyddsfärg. Väldigt skönt att det gick att lösa på det sättet, 

det hade varit både fult och krångligt att klä in allting med gips.  

Det har varit väldigt värdefullt med hjälpen. Det hade varit duktigt drygt för 

amatörer som mig att spackla och slipa så stora ytor. Brandskyddsfärgen hade vi 

helt enkelt inte kunnat lösa själva. Då behöver man nämligen ha en sån här cool 

maskin som syns på bilden.  

Parallellt med spacklingen har vi lagt klinker i förrummet, förrådet och på toan. Det 

har blivit hur snyggt 

som helst. Nästa steg 

är att foga också så 

är golven i de 

delarna klara. 

Bröstpanel i form av pärlspont är snart klart i 

förrummet. Den har kvistlackats och håller på att 

slutmålas. 

På plan 2 är all spackling klar. Taket är nymålat 

och glänser vitt. Väggarna har fått grundfärg och 

kommer att slutmålas i morgon.  

Roger har påbörjat en del snickeriarbete med inredningen. Under trappen byggs 

det just nu på en städskrubb med en hemlig låda som kommer att kunna rullas ut 

ur väggen. Exakt vilka hemligheter som skall förvara i lådan är lite oklart i 

dagsläget, men vi kommer nog på något.  

Sammantaget känns det fantastiskt att vi nu håller på med ytskikt och inredning. 

Själva bygget närmar sig ett slut, även om det är en hel del kvar. 

Förutom det praktiska byggandet sker det en massa annat.  

• Det har projekterats en balkong utanför utrymningsdörren på plan 2 

• Elektriker har varit på plats och tittat en första vända 

• Offert på utökade elabonnemang har inhämtats 

• Dubbeldörr till entrén är beställd och kommer inom kort 

• Vi tittar på en lösning för larm 

Det är inte slutet vi ser, inte ens början på slutet. Men nog sjutton är det slutet på början i alla fall.       

  



Verksamhetsplan 
I styrelsen har vi under början av året arbetat med att ta fram en 

verksamhetsplan för 2021, kombinerat med en grövre plan för de följande 

5 åren. Det har varit ett givande arbete där var och en först funderat själv 

och sedan har vi satt oss tillsammans och försökt jämka ihop var och ens 

bild av verkligheten till en gemensam för bolaget. Vi tänker oss att 

presentera den i samband med bolagsstämman i år.  

Pot Stills 
Förr hellre än senare kommer vi att behöva ”Pot Stills”, det vill säga destillationsapparater 

för bränning av whisky. Det är inte aktuellt att beställa riktigt ännu, men i alla fall dags att 

undersöka vad vi skall ha och hur vi ska få tag på dem. Ska vi köpa standard från något 

känt företag, eller ska vi låta smida något alldeles eget? Vilket blir bäst och hur påverkar 

det priset och flexibiliteten? Många frågor. För att räta ut en del frågetecken har vi besökt 

en smidesfirma i Skänninge för ett första samtal. De skall återkomma med en idé om vad 

som kan göras och vad det kan kosta.  

(Bilden är från tillverkningen av en ”kollegas” utrustning hos en helt annan smed). 

”Spökbränning” 
Vi har erbjudande om att få bränna egen ”new make” (råsprit) i ett annat 

destilleris utrustning. Det kan vara ett sätt att få igång en första produktion 

innan vi har all egen utrustning på plats.  

Om vi själva kan styra valet av malt, mäskningen och brytpunkterna för huvud, 

hjärta och svans i bränningen så blir det ju en alldeles egen sprit. Sedan lagras 

den så klart hos oss på de fatval vi gör. 

Det blir i så fall en relativt liten batch. En exklusiv begränsad utgåva, där kanske 

stora delar går ut som privatfat. Inget är bestämt, men vi har en grupp igång 

som tittar på möjligheterna. 

Mer info kommer framöver. 

Det är dags för Malt Akademin att ta nya tag! 
När 2019 gick mot sitt slut så tänkte vi inom Opphem Malt 

Akademi (OMA) att 2020 blir ett år då alla krafter skulle 

fokuseras på bygget. Att det sedan skulle sammanfalla med ett 

2020 som redan gått till historien som ett år av social isolering, 

oro, och samhällsfara kunde vi ju inte veta. Men nu stundar 

vår, värme och vaccin och byggets yttre ramverk med golv, 

väggar och tak går in mot slutspurten! Det som sedan återstår 

är att fylla det med innehåll. För det behövs inte bara pengar, 

pannor och jäskar utan också kunskap, delaktighet och 

entusiasm. 

Just kunskap är Maltakademins favoritkrydda! Därför tänker vi återstarta under våren med coronasäkra 

aktiviteter till dess vi kan träffas live. Nu när styrelsen har tentat av alkohollagen kan vi skaffa 

serveringstillstånd för slutna sällskap, dvs ordna egna provningar. Vi kan göra studiebesök, men framförallt lära 

oss kring processen om hur de ädla dryckerna får sin karaktär. Någonstans i framtiden ligger också längtan om 

en Skottlandsresa. 

Håll därför utkik i nyhetsbrev och utskick. Vi har redan meddelat er som i god tid betalade medlemsavgift till 

OMA för 2020 att den ligger kvar för 2021. För alla er andra (de flesta) som vill delta i Malt Akademins 

aktiviteter under året, sätt in den årliga avgiften på 200 kr på bg 648-8431 Ange OMA avg och namn. 

Vi sätter nu spaden i marken för att bygga kunskap för framtiden!  

 



Arbete med tillstånd 
Det är en massa tillstånd som skall på plats innan vi ens kan beställa en pot 

still, ännu mindre brygga eller bränna något. Det handlar om att våra lokaler 

måste bli godkända som ”livsmedelslokal” och ”skatteupplag” samt bolaget 

godkänt som ”upplagshavare” och ”partihandlare”. Dessutom ska vi ansöka 

om serveringstillstånd för att tex kunna hålla provningar inom ramen för Maltakademin. Olika utsedda grupper 

inom styrelsen förbereder de ansökningarna. Det är kanske inte det roligaste arbetet, men viktigt, så en applåd 

till de som tar på sig det. 

Tiggarlistan 
Det här tänker vi blir en återkommande punkt i nyhetsbrevet, kanske också via 

våra andra kanaler. Det kommer att behövas en massa prylar av olika slag 

under uppbyggnaden. En del av dessa tänker vi kanske ligger och skräpar i 

något förråd hemma hos just dig. Så här listar vi saker vi kommit på att vi 

behöver, om du har något på listan att skänka så hör av dig via mail till 

info@opphemmalt.se. Här är en del saker vi behöver: 

• Toastol 

• Duschblandare, duschväggar, duschmunstycke, mm 

• Elradiatorer 400 V 

• Skjutdörrsbeslag 160 cm 

• Elkablar för utanpåliggande förläggning typ EKLK, 3x1,5mm2, 5x1,5mm2 och 3x2,5mm2  

• Gamla fönsterbågar (det skall bli ett hörnskåp för glas). 35-45 cm bred, 80-100 cm hög.  

(Stäm av med Annika:072-307 26 16 eller Marie:076-017 05 87) 

• Spirorör för ventilationen, initialt 100 eller 125 mm, gärna krökar, t-kors, frånluftsdon, mm 

• Lysrörsarmaturer eller led, takarmaturer. Det behövs minst 6-8 st likadana till vardera planet 

Det finns säkert annat som vi inte tänkt på att ta upp. Har du något som det är alldeles självklart att vi behöver, 

hör av dig! 

Arbetsdagar 
Just nu kör vi inga regelrätta arbetsdagar på grund av Coronan. Men ofta är någon eller några på plats och 

jobbar. Om du är sugen på att hjälpa till någon dag så hör av dig, maila, eller gör ett inlägg i vår Facebook-

grupp.  

 

Det var allt för den här gången. Vi håller tummarna för att våren kommer och Coronan försvinner. 

 

Ha det bra tills nästa gång 

Anders Haglund 

mailto:info@opphemmalt.se

