Opphem Malts nyhetsbrev — November 2021

Jag vet att det bara gatt en och en halv manad sedan férra nyhetsbrevet, men mycket hander som vi vill
formedla. Jag haller det kort och koncist den har gangen, sa far jag svava ut mer i januari da vi traditionsenligt
forsoker blicka tillbaka pa det gangna aret i sin helhet. Ett sjusardeles ar har det varit och det ar inte slut dnnu.

Bygget

Jag ska inte pasta att bygget ar klart, erfarenheten sdger att det aldrig blir det. Men idag fick vi in den sista
handlingen som kravs for slutsamrad. Alla dokumenten har skickats till kontrollansvarig, som i sin tur ar den
som kontaktar kommunen for att fa slutsamradet till stand. En verklig milstolpe. Det vore fantastiskt att kunna
avsluta 2021 med ett godkéant avslut pa byggnadslovet.

Rent praktiskt har det slutférts en del avseende eldragningen. Tobbe och jag har lyckats fa dubbeldérrarna pa
plats in till produktionslokalen, blev suverént bra, se bilden. Dessutom en del annat smatt och gott.

Fat- och Smakerbjudande!

Den 6:e oktober, strax efter det forra nyhetsbrevet, fick vi sa antligen alla detaljer
klara och kunde antligen presentera prospektet for vart ”Fat — och
Smakerbjudande”. Ett unikt och mycket begransat erbjudande att teckna sig for
var forsta whisky. Den kommer att brannas under 1:a kvartalet 2022 om allt gar
val.

Mottagandet har varit gladjande bra. Tack alla ni som reserverat fat och andelar.
Av de 18 fat vi avser att salja ar 16 redan reserverade. Jattekul! Men vi vill sa klart
fa fulltecknat, sa kanner du nagon som kan vara intresserad sa passa pa nu. De
tva sista faten vantar dnnu pa sina dgare.

Om nagon mot formodan inte fatt prospektet sa har du lanken har:
Fat- och smakerbjudande — Opphem Malt



http://opphemmalt.se/event/fat-och-smakerbjudande/

Nyemissionen
Om jag tittar pa vad vi astadkommit for det kapital vi ursprungligen tog in

sa ar det imponerande. Mycket beroende pa allt det ideella arbete som
g%/g)ﬁ@ér@]y lagts ner, 6ver 4000 timmar, har vi aktiedgare fatt en mycket fin lokal for
iy Avas valdigt lite pengar. Den 15:e november skickade vi ut prospektet avseende
"""‘;‘;?;,;;:L;,‘;;;;,f":,‘:;“"’ nyemissionen. Malet ar att ta in kapital tillrdckligt for att kunna kdpa in och
\aders Hagand, 19500615012 installera produktionsutrustningen. Styrelsen tillsammans med 6vriga

A-aktiedgare garanterar att satsa 240 000 i emissionen.

Emissionen riktar sig i forsta hand till dig som redan &r aktiedagare, vi hoppas att du ska ge oss fortsatt
fortroende genom att investera i bolagets fortsatta utveckling. Men vi kommer ocksa att kunna ta emot ett
begransat antal nya aktiedgare, maximalt 35 st. Om du missat erbjudandet sa finns det hér, 6verst pa var
hemsida. Kéanner du nagon som idag inte har aktier men som kan vara intresserad att komma med sa informera
hen.

Jag vet att alla har olika forutsattningar att investera. Men jag hoppas dnda att alla ni som varit med fran boérjan
har lust och maéjlighet att hdnga med aven denna gang, var och en utifran sina mojligheter. Varje satsning ar
vardefull.

Aven om erbjudandet I6per en bit in i 1:a kvartalet 2022 s& ber jag dig att teckna dig s& fort du bestdmt dig. Det
ger oss battre forutsattningar att planera framat.

Provningarna
Den andra av hésten provningar holls den 22 oktober och avhandlade

r 2
porter och stout. Personligen ar stilarna en favorit, sa jag var lattcharmad. 4
spannande 6l, svarta som natten, testades under harlig session med
Wolfram. Alla var inte bast, men alla var spdnnande &r vél en bra é
sammanfattning. En av dem stack ut sa mycket att jag inte hade forstatt H
vad jag drack om det inte statt 6l pa flaskan. Om du inte var med men vill

-

kora en egen test sa ar listan har.
Ytterligare 2 provningar i Maltakademins regi.

Under sista delen av 2021 kor vi ytterligare 2 provningar digitalt via zoom. Se till att hdnga med om du har
mojlighet, jag lovar att det ar vart besvaret.

25/11 En whiskyprovning ”Loch Lomond” (Mattias Johannesen)
Whiskyn som kommer att provas ar Loch Lomond kombipack, nummer 363, 4x5 cl (racker till 2 personer).
https://www.systembolaget.se/.../loch-lomond-single-malt.../

16/12 En “smakpalett” av olika dlstilar (Wolfram och Petter)
(Bestallningslista kommer...)

Deltagande ar kostnadsfritt, men du skall vara medlem i Maltakademin. Medlemsavgiften ar 200 kr/ar, satt in
beloppet pa bg 648-8431. Ange "OMA avg” och ditt namn pa betalningen.

Vi skickar ut info avseende provningarna till alla medlemmar i Maltakademin i god tid infor varje tillfalle. Sa se
till att betala in medlemsavgiften i god tid fére 25/11 om du mot férmodan inte gjort det.

Har du fragor angaende Maltakademin i allmanhet och provningarna i synnerhet sa kontakta Helena via ett
mail till info@opphemmalt.se.



http://opphemmalt.se/
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mailto:info@opphemmalt.se

Tillstand — Tillstand — Tillstand

Vi arbetar for fullt med att forbereda ansdkningar om olika tillstand. Det 4r manga tillstand,
men det som dr mest akut just nu ar att fa lokalen godkénd som ”Skatteupplag” och bolaget
godkant som “Upplagshavare”. Sedan kommer serveringstillstand, tillstand att inneha
destillationsutrustning, godkdannande fran livsmedelsverket, osv, osv. Mycket pappersarbete
blir det, men till sist kommer vi att ha ett OK stamplat 6verallt dar det kréavs.

Whiskymassa
Den 12:e februari 2022 ar det ”"Whiskyexpo” i Linképing. Vi funderar just nu éver om vi skall delta och i sa fall
pa vilket satt. Det lutar nog at att vi ses dar, men mer om det i ndsta nyhetsbrev.

Maltakademin “postcovid” (Helena har ordet)
Skottland nésta ar, eller nésta....?

Pandemin till trots ar det ju dags att planera for en framtid av 6kad kunskap och samvaro. Vi har ju ldnge pratat
om att resa till Skottland, men sedan kom bygge och nedstangningar sa det har fatt skjutas pa framtiden.

Nu nar snart var forsta whisky ligger och skvalpar i sina tunnor, i vart snart godkanda skatteupplag vore det inte
roligt att hamta inspiration fran whiskyns hemland — hur man gor, hur man foérvarar, hur man bygger en kultur
runt omkring....

Jag vill inte vara ensam om att planera utan efterlyser nu en arbetsgrupp som kan planera for en framtida
Skottlandsresa — nar de stora 6arna i vaster anses sdkra ur pandemihanseende. Jag tanker mig nagot som kan
tillfredsstalla manga gommar. Som ni vet ar jag inte vidare fortjust whisky och efter att ha besokt ett antal
destillerier inser jag att det mattet kan bli ragat. Jag tanker mig en resa som bjuder pa dels whisky, men ocksa
vandringsalternativ om man en dag vill slippa jasta angor och fa ta del av den fantastiska natur som omger
whiskyns hemtrakter. Det finns ju en och annan pub att bekanta sig med ocksa....

Sa ar du intresserad av att vara med i en arbetande grupp sa hor av dig till Helena, Maltakademin genom ett
mejl till info@opphemmalt.se.

Tiggarlistan
Har kommer som vanligt listan pa saker vi hoppas att nagon har liggande och kan tanka sig att skdnka, det ar ju
snart jul.

e Endammsugare

e  Spiroror for ventilationen, initialt 100 eller 125 mm, garna krokar, t-kors, franluftsdon, mm
e Kakel. Vitt i standardmatt. Att anvandas till olika ytor i produktionslokalen

e Duschblandare, Duschvaggar, Duschmunstycke

e Mikrovagsugn, kaffebryggare, vattenkokare

e Utemobel, typ, mindre cafémabel

e Rostfria bankar bade med och utan ho

e  Badrumsskap med spegel, helst med belysning och eluttag

e Skulle ndgon ha ett fungerande larmsystem liggande sa vore det perfekt

e  Framtida jastsvampar, humlekottar, mm skulle beh6va en begagnad kyl/frys att bo i
e  Skapsstommar fér underskap, typiskt lkea Metod

Ha det bra tills nasta gang

Anders Haglund
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