Nyhetsbrev december 2023

Julen narmar sig med stormsteg och 2023 gar mot sitt slut.
Under aret har en massa saker skett for forsta gangen i
Opphem Malts historia. Vi har bréant var forsta sprit i var egna
panna, som fatt namnet Beatha (pa gaeliska heter whisky
"uisge beatha” som betyder, just det, livets vatten). | varas
kryddade vi en korning med varbrodd (ett gras) och salde den
som snaps pa Systembolaget till hésten (vi har lart oss hur
lang tid det tar att fa in en sak pa Systembolagets hyllor, las
mer nedan). Nu har vi dessutom fem sorters 6l i vart
standardsortiment varav tva finns pa hyllan pa tre
Systembolag (Kisa, Atvidaberg och Ekholmen i Linképing). De
andra gar att fa som privatimport. Ett nytt pumphus for
kylvatten har byggts (mer om det nedan) vart stora maskkarl
narmar sig sin fullbordan och redan har planer fér utbyggnad av whiskylagret borjat smidas da vi vet
att efter den har vintern kommer nuvarande lager vara mer an valfylit.

Och har niinte kopt alla julklappar dnnu sa glom inte Opphem Malts snygga och exklusiva whiskyglas,
ett for hundra kronor eller sex for femhundra. Och vill man sla riktigt pa stort kan man naturligtvis
skanka ett 50-litersfat med sprit som kommer att fa kallas whisky om tre ar.

Vid pennan Johan Bergstedt

Medarbetare

Opphem Malt skulle inte ha varit det foretag vi ar utan allt ar-
bete som lagts ner av aktiedgare, bybor och andra intresserade.
Vi vill tacka dessa frivilliga sa mycket och vill gdrna presentera
dem for er alla. Den har gangen har vi intervjuat Linus Strid,
som haller i manga av vara olprovningar och bidrar till utveckl-
ingen av sortimentet, for att hora vad det ar som goér att man
vill vara med i foretagets resa.

Linus, du ldgger ner tid och arbete helt ideellt for att halla
6lprovningar och utveckla vara 6l. Vad ar det som driver dig?

Det &r roligt och utvecklande. Ol 4r min hobby och det &r kul att
fa prata om det med andra. Vad som &r roligt ar att kunskaperna
hos de som kommer pa provningarna varierar, ibland ar det folk
som kan mycket om 6l och ibland lite. Det gor att jag bade ar
med och sprider intresset och kunskaperna samtidigt som jag
lar mig valdigt mycket just genom att gora detta.

Vad &r det fér manniskor som kommer pa provningarna?

Det dr manniskor fran foretag, deldgare i Opphem Malt, kompisgéng, slakt och vdnner. De har hort
om oss via rykten,men ocksa via organisationer som Landets Goda och darfor velat komma for att se
vad vi kan erbjuda.



Det kanske ar en fordom men ar det huvudsakligen man som ar intresserade?

Ja, det finns en kulturell fordom som sager att man dricker 6l och kvinnor vin, och det stammer val i
det stora hela. Men jag har hallit 6lprovningar med enbart kvinnor och det &r kul.

Ar det ndgot som overraskat dig?

Ja, det ar hur intresset kan vackas vid 6lprovningar och ocksa vilket stort intresse det finns for 6l i alla
dess former. En annan sak som slagit mig ar hur hjalpsamma mikrobryggerier dr gentemot varandra.
Rakar man pa ett problem och tar kontakt med ett annat mikrobryggeri sa far man hjalp. Det kanns
mer som man ar kollegor och inte konkurrenter

Slutligen, vad ser du framover? Vad behover utvecklas och fixas?

Ja, det ar ju forstas en hel del praktikaliteter som pumphus, wifi, etc. Jag tycker ocksa att det skulle
vara kul med en juldl till nasta jul och garna fler mérka 6l. Det vore ocksa roligt att, eftersom vi ocksa
ar ett destilleri, lagra 6l pa whiskyfat och whisky pa fat vi haft 6l i, kanske till och med hitta romfat att
anvanda till det.

Vid pennan Johan och Eva Bergstedt

Pumphus

| februari 2023 borjade vi branna whisky. Den processen kraver stora
mangder riktigt kallt kylvatten, vi tar det ur backen bakom destilleriet.
Problemet ar att nar det ar vinter och kallt sa fryser pumpar

och slangar sa fort vattnet star stilla. Det gjorde att vi hela tiden slet
med att ta in pumpen och med att tomma slangarna (vilket ofta miss-
lyckades). Kort sagt var kylvattenfragan ett eldnde hela forra sa-
songen.

Darfor gor vi en rejal satsning pa att 16sa det har problemet. Redan i

: re hostas gravde vi ner sugslang och returvatten pa frostfritt djup. Vi lat
ocksa grava neren brunn i backen for att halla inloppet rent och frostfritt. Sedan gjot vi en platta pa
mark for sjalva pumphuset och borjade bygga. Ytan ar knappt 5 kvm och kommer att rymma pump,
hydrofortank och en del allmant lagerutrymme. Byggnaden ar valisolerad och kommer att hallas upp-
varmd till 5-10 grader med liten energiatgang. Det kommer att vara ett lyft att bara vrida pa kylvatt-
net istallet for att brottas en timme varje morgon i kylan med frusna slangar och pump att stalla ut.

Vid pennan Anders Haglund

En 6l pa “Hyllan”

Ni har ju observerat att vi borjar komma ut med produkter Systembolagets lokala sortiment. De flesta
av er har ju aldrig salt nagot till Bolaget, snarare tvartom. Sa jag tankte att det kan vara intressant att
fa info om hur det gar till at andra hallet.

Registrerad leverantor

Det forsta som maste gbras ar att vi maste vara en registrerad leverantdr hos Systembolaget. Inga
konstigheter, jag fyllde i en ansdkan och med nagon komplettering sa var det klart. Det innebar att vi
far tillgang till Systembolagets ”Leverantorsportal” pa nétet, det ar genom den allt arbete gors.



Vara produkter masta ha ett GTIN

Allt som skall séljas genom Systembolaget maste ha ett GTIN, en artikelidentitet som &r unik i hela
varlden. For att fa det s anmaéler man sig till GS1 som hanterar det har i Sverige. Vi valde det minsta
abonnemanget som ger oss en leverantorsidentitet och mojlighet att ha 1000 olika artiklar. P4 GS1s
portal kan vi sedan generera upp artikelnummer och knyta dem till vara produkter.

Lanseringskalendern
Systembolaget har en lanseringskalender att forhalla sig till. Har ar de tva sista raderna som avser
2023, Blacksmith i november och Kvallsljus i december.

Lanseringskalender TSLS 2023

Senast uppdaterad 2023-05-30

November 2023-08-13 2023-09-11 2023-09-21 2023-10-16 2023-11-06
IDecemher 2023-09-10 2023-10-09 2023-10-19 2023-11-13 2023-12-04

Sa for Blacksmith som lanserades den 6/11 var vi tvungna att ha en offert inlamnad senast den 13/8.
Det viktiga datumet nar offerten val ar inlamnad ar “Lanseringsprovstopp”. Det datumet skall alla
uppgifter om artikeln ha matats in i en databas som heter ”"Validoo” och som ocksa hanteras av GS1,
dessutom skall 6 provflaskor ha levererats till en given adress i Stockholm. Det &r mycket uppgifter pa
hog detaljniva, bade om flaskan med 6l och det kolli den skall levereras i. Det handlar om allergener,
vikt pa flaska och kartong, leveranscykler, hur hogt det far staplas, mm, mm. Dessutom skall etiketten
vara godkand. Som exempel underkédndes etiketten till “Kvéllsdopp”, med en badande person (det
hade vi forutsett). Vi fick ta bort personen och dépa om den till “Kvallsljus” for att inte romantisera
kombinationen alkohol och bad. Det ar egentligen inga svara saker, men valdigt mycket forsta gangen.

Vantan och leverans

Né&r provstoppet ar passerat sa ar det bara att vénta och bita pa naglarna ett par veckor. Men om allt
ar ratt sa kommer vi till sist att se i Leverantorsportalen att den ar "Godkand”. Nu ar det bara att vanta
pa bestallningarna som kommer att dyka upp nagon vecka fore lanseringsdatumet. Vi packar ladorna
och levererar direkt till butikerna. Det kan |ata fanigt, men det ar ratt kul att fa ringa pa bakdérren till
de olika butikerna och leverera.

Folja forsaljningen
Pa Bolagets vanliga hemsida kan vi sedan folja forsaljningen genom att folja lagersaldot i respektive
butik. Sjunker det snabbt vet vi att folk har uppskattat det vi gjort.

Vid pennan Anders Haglund

God Jul till er alla
onskar

Opphem Malt



