Opphem Malt AB: Nyhetsbrev april 2024

_#A 1..,-"'-" Senaste nyhetsbrevet kom mitt i smallkalla vintern, nu ar det

redan var. Men en del bakslag har det varit, det sndade i
forrgar, och det lar val komma nagra till. Dessutom ar det hogre
vattenstand an det varit pa flera decennier. Man kan sa klart téanka att
sno, kyla och 6versvamningar i slutet pa april ar onodigt. MEN man kan
ocksa ténka att det ger bra kylvatten till pannan. | viantan pa att varmen
kommer till er balkong eller altan, kommer har ett nyhetsbrev att viarma
sig med nér varen tvekar. (Det &r inte vitsippor pa bilden).

BeerExpo 2024 pa Konsert och Kongress

Den 24/2 gick BeerExpo 2024 av stapeln pa Konsert&Kongress. Innan 6ppning var kdn ett par hundra
meter lang och det var fullt tryck i alla montrar hela dagen. Tobbe, Millan och Pia gjorde en storartad
insats under 2 langa pass. De serverade 6l och pratade med intresserade besdkare hela dagen. Det
var massor av besdkare i montern hela tiden. Manga bekanta ansikten som kom och héilsade pa, men
ocksa en stor andel nya vanner som smakade p3a var 6l, pratade 6l och whisky och skrev upp sig for att
fa mer information och vart nyhetsbrev. For er ar detta det forsta, valkomna till Opphem Malt!

’r! En ny hdllbar whisky n&ra
1 Www.opphemmalt.se

Produktion av Whisky

Vi tillverkar ju bara sprit under vintersdasongen, vi ar beroende av att backen ger oss riktigt kallt
kylvatten till pannan. Av olika skal, framst andringar i méaskningsprocessen, kom vi inte igang med
spritproduktionen férran efter jul. Vi maskade forsta gangen den 14/1, brande forsta lagvinet den
28/1 och brande forsta satsen "New Make” den 15/2. Sedan har det rullat pa, vi har haft en 11 dagars
cykel i produktionen som rullat under vintern och varen. Vi planerar att branna sista satsen "New
Make” den 5/5 och avslutar sdsongen dar. Statistiken ar inte helt klar, men dnda: Vi kommer att ha
producerat ca 12,5 m3 maésk vilket resulterat i nagonstans mellan 1200-1400 liter New Make av
fatstyrka 57%.

Allt har fungerat valdigt bra. Vart nya pumphus har levererat iskallt kylvatten fran backen, bara att
vrida pa kranen. Maskningen i vart stora maskkar har fungerat perfekt, inte minst tack vare silbottnen
som Rimaster i Horn hjalpt oss med pa ett fantastiskt satt. Pannan gar som en klocka och vi lar oss
automatisera koérningarna mer och mer. Sammantaget producerar vi mer och (om majligt) battre sprit



snabbare och med avsevart mindre arbete an forra sdsongen. Det har gjort att vart lager nu ar
overfullt med fat.

Produktion av ol

Nu finns alla vara 6l pa Systembolagets hylla i det som kallas TSLS (Tillfalligt Sortiment, Lokalt
Sortiment). Sists ut nu i borjan av april var "Lost Train — Pale Ale” och "Bryggarns — Stout”. Det innebar
att du hittar alla vara 61 pa Systembolaget i Ekholmen, Atvidaberg och Kisa. Det &r inte alltid som alla
fem sorterna finns inne overallt, ibland hinner vi inte brygga lika fort som det gar at helt enkelt. Den
tranga sektorn ar jaskapacitet. Vi har 3 st 150-liters jastankar, om vi inte ska stressa processen sa kan
vi brygga kanske 3 ganger i manaden. Resultatet av en bryggning blir ungefar 320 flaskor. Det &r
mycket om man ska dricka det sjdlv, men nar vi forser 3 butiker (och en del resturanger och pubar)
gar det at snabbt Vi ar i vilket fall glada for att 6len saljer och att den uppskattas av vara kunder. Har
ar lanken till vara 6l pa Systembolaget. "Opphem Malt" (systembolaget.se)
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Mattig, ndgot humiearomatisk smak med inslag av knickebrod, torkade Komplex, maitig smak med inslag av pumpernickel, enbar, kaffe, lakrits,
aprikoser, lus sirap, apelsinmarmelad, firska Orter och grapefrukt. charkuterior, mork sirap och pomerans. Serveras vid 12-14°C som
Serveras vid 8-10°C som sbllskapadryck eller tl itter av lam- eller sallskapsdryck eller tl ratter av morkt kot
notko
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Lokal dryck, kan inte handias online

Vi volontarer

Allt arbete i bolaget sker utan ersattning. Det galler oss i styrelsen och det galler alla volontarer. Vi ar
helt enkelt volontarer allihop. Hela det har projektet vore omojligt utan alla oss volontarer, du och
jag, som gor ett dagsverke per ar eller flera i veckan. Hela bygget gjordes med frivilliga krafter och


https://www.systembolaget.se/sortiment/?q=Opphem%20Malt

produktionen fungerar ocksa tack vare det. Sa alla ni/vi som dragit ett eller flera stran till denna stack,
vi stannar upp ett 6gonblick och klappar oss pa axeln. Jag tror det ar svart att hitta ett motsvarande
projekt i Sverige. Vi skall vara stolta 6ver det som gors.

Sjalvklart galler det daven dig som inte haft eller har mojlighet att arbeta praktiskt. Stodet i form av
hejarop, aktiekdp, fatkdp och 61 som forsvinner fran hyllorna ar ocksa vart allt. Tack!

Vi kommer att férsoka strukturera och utveckla volontarsarbetet under kommande ar. Ju battre och
tydligare processer vi har och har dokumenterat, desto enklare ar det att géra en insats utan att vara
insatt i precis allting. Det kommer att dyka upp upprop pa FaceBook och i mailen.

Nytt lager

Som sagt vart lager ar 6verfullt. Den 15/3 fick vi bygglovet beviljat for ett nytt lager. Det kommer att
byggas som en forlangning av det befintliga ut dver héskullen i ladan. Ytan blir ca 140 m2 och det
finns framtida mojlighet att expandera lika mycket till. Under ett par arbetsdagar den 13-14/4 rojdes
utrymmet och befintlig hotork revs. | bérjan pa maj levereras forsta lasset material och till senhdsten
maste det vara klart.

Arbetsdag 19/5 — bygge nytt lager

Vi kommer att ha en allméan arbetsdag s6dagen den 19/5 for att fa igdng bygget av lagret. Dessutom
skall pumphuset rodfargas och fa takpannor. Vi vill garna att du kommer och hjalper till. Mer info
kommer, men boka av datumet redan nu. Vi bjuder pa lunch, rérlighetstraning, vader och trevligt
umgange.

Folkes Folbitarfest 2024, den 4 maj hander det

Blir det arets trevligaste 6lmassa? Forra aret var i alla fall en hojdare och sa klart ar vi pa plats i ar
igen. Se till att komma dit och halsa pa oss i ar! Vi ser fram mot att traffa dig, véxla nagra ord och
slacka din torst med egenproducerad 6l.

Har ar lanken till anmalan: Folkes Folbitarfest 2024

Bolagsstamma 5:e maj

Den 5/5 haller vi bolagsstamma. Du som ar aktiedgare skall ha fatt en inbjudan. Om den inte dykt
upp, kontakta mig direkt pa 076-12 80 748.

Med 6nskan om en harlig solig var och forsommar (men inte sa det stor kylvattnet)

Anders Haglund


https://visitlinkoping.se/evenemang/folkes-folbitarfest/

