Hej
Helena hdr som dnnu en gang far ta pennan och plita ihop ett nyhetsbrev!

Vi ar nu pa Opphem Malts 6:e ar som foretag — vi konstituerades i november 2018, 2019
agnades at planering, 2020-21 at bygge, 2022 at att fa igang egen produktion och nu 2023-
2024 har vi uppe bade 6l och spritproduktion! Just nu ar det standigt arbete nere i vart

malteri dar det tappas brand sprit, bryggs
ol, buteljeras 0l, klistras etiketter, packas
oL, levererar 6l till Systembolaget, halls pa
koll pa skattelagret, faktureras, bokfors,
deklareras, och halls event med provningar.
Allt det dar arbetet som nu sker varje vecka
och som kanske just nuinte ar nyheter, men
anda vart att uppmarksammas! Det ar bara
att hora av sig om man vill gora ett handtag.

Vi ser nu fram emot ett spannande 2025 -
FOR DA HANDER DET. Den sprit som vi spokbrande 2022 hos Agitator blir whisky efter 3
ars lagring och en ny process tar sin start. | detta nyhetsbrev skall jag beratta om det, men
ocksd om kampen mot klockan som just nu pagar......

Vi borjar med nedrakningen.....

UTVIDGNING AV LAGRET OCH SPRITPRODUKTION

Som ni kanske vet vid det har laget ar det tva
viktiga forutsattningar som skall uppfyllas vid
whiskytillverkning — dels skall den kalla arstiden
utnyttjas, da kylvattnet understiger en viss
temperatur, dels sa skall spriten lagras. Tunnor
tar plats. Med en produktion pa runt 2000 liter
totalt under de forsta och andra aret vi brant
tillsammans med de tunnor som vi har fran

spokbranningen, sa ar vart lager pa andra vaning
pad Opphem Mellangard fullt. Var skall den nya
spriten som férvaras vid spritproduktion med start
i november forvaras?

Under varen har olika forslag bearbetats och vi har
landat i att anvanda delar av hdskullen till hoger
om (norr om) var lokal. Bygglov finns, hotorken har




demonterats — med femtio ar av hédamm som skulle
stddas undan. Golvet har inspekterats och nu pagar
arbete med att forstarka det och satta det beromda tre
lager gips i tak golv, och vaggar for att fa en ny brandcell.
Det nya lagret ger 145 kvadratmeter med stora
lagringsmojligheter, att jamfora med det befintliga
lagret som ar ca 25 kvadratmeter.

Fragan ar om vi hinner. Snart ar vii september och da ar

det bara tva

manader till
november. Det ar
inte bara bygget
som behdver bli

klart, vi behover
dessutom fa ett okej fran kommunen och fa det
godkant som skattelager. Fordelen ar att vi kan utvidga
vart befintliga skattelager, sa vi inte behover ta ut det
fran det ena lagret och ta in det i det andra - det blir
annu mer administration. Ni far halla tummarna och
anmala er tillvara arbetsdagar framover — se info-rutan

Hostens arbetsdagar:
29 och 31 augusti.

3, 5 och 7september
fler kommer sa klart.

Vi kor fran 9-13, medtag egen
fika.

Anmalan ar frivillig, men bra
anda. Ring Katarina pa
070862823 och beratta att du
kommer.

har bredvid. Men det kan bli sa att spritproduktionen inte startar forran i januari till foljd av

detta.

SPRIT BLIR TILL WHISKY

Opphem Malt jobbar med olika arbetsgrupper. Vi har en som engagerar de som planerar/

jobbar med bygget, en kring 6lbryggning, en at destillering, en &t maskning, en at events,

en at administration och nu en nystartad arbetsgrupp som skall fa spriten att omvandlas

till whisky.

Vad kravs da for att var forsta sprit — den vi spokbrande 2022 - skall kunna buteljeras som

whisky efter 2025-03-15 da den lagrats 3 ar?

e Vibehodver ha provsmakningar for de som har andelarifat s man tillsammans kan

bestdmma om man vill buteljera eller inte

e Vibehover ge expertrad beroende pa hur spriten smakar

e Vibehover bestamma hur flaska och etiketter skall se ut samt hur flaskorna skall

forpackas

e Vibehover en process mot Systembolaget sa att man vid buteljering vet hur man

skall beskriva varje enskilt fat for att kunna hamta ut som privatimport

e Vibehover satta de villkor och forutsattningar som kopplas till buteljering, tex om
man kan buteljera delar av fat eller om det ar hela som galler




e Vi behover ocksa ha en process for sjalva buteljeringen nar spriten skall hallas i
flaskorna

e och en process kring fakturering, uttag ur skattelager och transport till utvalda
Systembolag

Dessutom behover dven denna process jobba mot en tidsdeadline sa att vi har allt pa
plats infor ev buteljering av vara privatfat i mars 2025. Utéver 20 privatfat pa 50 liter
vardera, sa har daven Opphem Malt 8 st 100 liter fat och 4 st 50 liters fat som vi behover ta
stallning till. Om inte annat for att skapa den leverans av smakerbjudande som ni har
bokat, dar ni skall fa 3 flaskor av det basta som vi kan leverera under 2025, 2026 och 2027.

Sa hall 6gonen Oppna nu kring de utskick som kommer om provningar och villkor.
Utskicken gar till fatagaren som far sprida informationen till sina fatdelagare. Ha garna ett
mote, skicka alla, eller nagra att smaka pa spriten vid vara provningar, diskutera vidare
och ge oss besked hur ni tanker. Som sagt forutsattningar kommer, men redan nu kan jag
saga att de forsta provningsdatumen for er med privatfat fran spokbranningen blir 19/10
och 26/10 2024. Vi skall ocksa ordna provning under hosten fran er som har sprit som
lades pa tunna 2023 av vart egna destillat som blir whisky till 2026 och som nu kommit
halvvags....




