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Faterbjudande
Opphem Malt Whisky

Opphem Malt erbjuder privatpersoner
att reservera fat med rasprit fran var
moderna panna i Opphem.

Var newmake har en fruktig, frisk
maltsmak som kan férvantas utvecklas
val. Whisky-tunnorna lagras i vara
lokaler i Opphem. Under lagringen blir
det tillfalle att komma hit och fdlja
utvecklingen fram till buteljering. Det
finns da mojlighet att klappa sitt fat,
namnge det och delta pa provningar for
att lara kanna sin whisky in spe — dess
karna och utveckling.

Vi har en smaskalig produktion och alla
erbjudanden ar begransade i mangd
och tid.

FATERBJUDANDE

1) Nytt 50-litersfat av svensk ek fylld
med var egenbrinda exklusiva sprit.
Fatet (tillverkat av Thorslundkagge) kan
fas med valfri rostning vid bestéllning
fore midsommar. Vi tror att denna sprit
kan mogna och bli bra redan inom 3 till
4 ar beroende pa rostningsgrad.
Mojlighet till langre lagring finns.

Fatforsaljning 2025

2) Lat oss fylla det fat du nyss har
buteljerat (eller tomt). Nar du har ett
fat som nyligen &r tomt har du
mojlighet att fa det fyllt igen. Hor av dig
till oss sa kommer vi éverens om nar
och hur vi gar till vaga.

Har du ett eget fat fran annat hall kan vi
ocksa fylla det till en rimlig kostnad
beroende pa fatstorlek.

Ett 50-litersfat ger uppskattningsvis 90
stycken 0,5 liters flaskor vid buteljering.
Vi rekommenderar att du gar ihop med
nagra kompisar for att pa sa satt fa en
givande och rolig resa tillsammans.

Reservationskostnad
1) Svensk ek (valfri rostn), 50 L 35.000 kr

2) Fyll ditt nytémda fat, 50 L  30.000 kr

For mer detaljer och villkor se nastféljande
3 sidor.



Faterbjudande Opphem Malt

1.

Whisky - Detaljer

Erbjudandet galler ett begransat
antal fat som fordelas enligt
anmalan.

priset, per flaska fér Opphem
Malts egenbrdanda sprit pa
svensk ek forvantas ge en
flaskkostnad om 720 kronor. Har
du fyllt upp ett egen nytomt fat
(50 liter) forvantas flaskpriset bli
670 kr.

2. Reservationskostnaden for : P
R _ . 5. Vireserverar oss for férandringar
fatkopet innefattar  forutom . :
) i skatter och avgifter.
fatet, hanterings- och

lagringskostnad de forsta 4 aren
samt en option pa att kdpa den
fardiga whiskyn pa
Systembolaget. Efter 4 ar
tillkommer en lagringskostnad
om 500 kronor per ar.

En viss buteljeringsavgift samt
skatter och Systembolagets
avgift tillkommer utover
reservationskostnaden.

Med nuvarande alkoholskatt,
moms och kostnad for
Systembolagets hantering skulle

7.

Buteljering sker vid fatstyrka pa
ca 55-59 procent alkohol, utan
kylfiltrering och utan tillsatser.

Vid provsmakning tillkommer en
rimlig kostnad per cl smakad
sprit (kostnad for skatter och
provning).

Opphem Malt AB 2025-01-01. Erbjudandet giltigt tills alla fat reserverats, dock senast 2025-12-30.

Du reserverar fat genom att anmala dig till Opphem Malt AB info@opphemmalt.se . Efter anmalan blir
du kontaktad av oss och far efter mer information per telefon sedan en faktura.




Faterbjudande Opphem Malt AB: Fragor och svar

1. Vilken typ av rostning kan jag vilja pa fat av svensk ek?

Det finns fem olika grader av rostning att vélja p3; latt, medium, medium plus, hard och kolad. Vi
rekommenderar dock att vélja ndgon av de tre rostningsgraderna medium, medium plus eller hard for
en balanserad whisky. Kolad valjer ni om ni vill ha mycket farg och tanniner.

2. Nir, var och hur kommer jag att kunna provsmaka mitt fat?

Vi kommer att ordna provningskvallar i Opphem, séder om Linkdping, vid minst ett tillfalle varje ar. Da
kan ni prova ert fat, eller smaka ur smakerbjudandet. Vid dessa tillfallen kan en eller flera delagare pa
fatet delta.

3. Niar ar whiskyn i mitt fat klar?

Fat mognar olika fort, och varje person har olika uppfattning om nér whiskyn ar fardig. Lagringen maste
vara minst 3 ar for att det ska bli whisky och vi bedémer att faten nar sin optimala mognad efter 4-5 ar.
Vid fatprovning kan vi frdan Opphem Malt hjalpa till med bedémning av mognaden och tidpunkten for
buteljering.

4. Hur mycket blir det i ett fat?

Varje fat har lite olika storlek, men fylls med cirka 50 liter. Nar ett fat fylls med sprit fastnar en del i fatets
vaggar. Dessutom andas fatet under lagring i takt med temperatur och lufttrycksférandringar. Detta gor
att en forlust, kallad @nglarnas andel, pa ca 2-3 % per ar ar vanlig. Vi bedomer att ca 85-95 flaskor per
50-litersfat blir slutresultatet.

5. Vad avgor kostnaden per flaska vid fatkop?

Flaskorna distribueras via Systembolaget och de aktuella skatter och avgifter som tillkommer
bestammer det slutgiltiga priset. For narvarande lagger Systembolaget pa 15% och 6.4 kr per flaska pa
pris inkl. alkoholskatt vid uthamtningstillfallet. Alkoholskatten ar idag 527 kr per liter alkohol, eller cirka
150 kronor fér en 50 cl flaska pa 57 volymprocent alkohol. Moms, fér nérvarande 25%, tillkommer pa
slutsumman. Det slutgiltiga priset per flaska utgérs av summan av reservationskostnaden,
buteljeringskostnad samt alkoholskatt, Systembolagets paslag och moms vid uthamtningstillfallet.

6. Hur manga kan dela pa ett fat?

Fatet reserveras av en ansvarig fatdgare. Denna person kan sedan dela fatet med andra personer. Vid
provsmakning kan, givet att ansvarige fatdgaren medger det, dven andra deldgare vara med och
provsmaka.

7. Jag vill ha en eller flera fatandelar, men kinner inga att dela med. Hur
gor jag da?

Du kan anmala intresse till oss pa Opphem Malt, och da forsdker vi férmedla kontakt mellan intresserade
personer. Men ni maste sedan sjalva valja vem som ska sta som fatagare.



8. Hur fungerar buteljeringen fran mitt fat?

Nar fatet bedoms fardigt anmals intresse for buteljering, som sedan sker vid nadsta mojliga
buteljeringstillfalle. Ett fritextfalt kommer att finnas pa var etikett for privatfat. Hela fatet buteljeras helst
vid samma tillfélle utan spadning.

9. Hur far jag mina flaskor?
Flaskorna hamtas ut och slutbetalas av fatdgaren pa Systembolaget genom sa kallad privatimport.
10. Vad hander med fatet efter buteljering?

Efter buteljering kan fatdgaren hdmta sitt fat i Opphem inom 6 veckor, efter detta tillfaller fatet Opphem
Malt. Opphem Malt kan aven kopa tillbaka fatet for 1500 kr. Vi erbjuda ocksa aterfylinad av faten med
maltsprit tillverkad av Opphem Malt.

11. Forsdkring

Under lagringen ar spriten forsakrad. Vid onaturligt stor avdunstning fran fatet (>25% bortraknat prover
ur fatet) star Opphem Malt AB for kompensation fran likvérdigt fat.

Vid fragor kontakta; Anders Ljungberg 070-2074180 (ekonomiska fragor) och Johan Bergstedt 072-
7070929 (specifika whiskyfragor). Du kan ocksa maila var funktionsbrevlada info@opphemmalt.se

12. Om jag vill vara med pa erbjudandet, hur gor jag da?

Du anmaler dig till oss pa info@opphemmalt.se och blir darefter kontaktad av oss och far efter mer
information per telefon sedan en faktura.




