
Nyhetsbrev september 2025 
 
Kära maltens vänner! 
 
Även under sommaren här det hänt en hel del kring Opphem Malt - här 
kommer en liten sammanfattning: 
 
Gårdsförsäljning 
Gårdsförsäljning har varit ett hett ämne under sommaren. I Östergötland 
är det några aktörer som hängt på låset och våra kollegor på Vreta 
Kloster Bryggeri var nummer två att få tillstånd för gårdsförsäljning i hela 
Sverige. Regelsystemet är komplext och innebär bland annat särskilda 
krav när det gäller lokalen och utbildning med kunskapsprov för 
åtminstone halva styrelsen.  Enligt lagen får varje besökare maximalt 
köpa 0,7 liter spritdryck, 3 liter vin, 3 liter starköl och 3 liter andra jästa 
drycker. Gårdsförsäljning får bara ske i samband med “en 
kunskapshöjande aktivitet” (läs guidning och/eller provning) som också 
innehåller information om alkoholens skadeverkningar. För den 
intresserade finns mer information bland annat på 
Folhälsomyndighetens hemsida.   
För att få en bättre uppfattning om vad som konkret krävs och hur 
gårdsförsäljning kan gå till i praktiken gjorde styrelsen ett studiebesök på 
Vreta Kloster bryggeri. Vi har också gjort research för att se hur olika 
kommuner i Östergötland hanterar tillståndet och vilka kostnader som 
uppstår. Vi kan konstatera att Kinda kommun (som i fråga om alla 
alkoholtillstånd samarbetar med Vimmerby) framstår som “mellansmidig” 
och “medeldyr” i tillståndsfrågan. Vi tror på att gårdsförsäljning skulle 
kunna vara en värdefull möjlighet för Opphem Malt att göra våra 
produkter kända för potentiella kunder och på sikt också bidra med en 
liten vinst. Främst tror vi på gårdsförsäljning i samband med våra 
provningar. Vi tänker att vi ska kunna ha ett tillstånd på plats till nästa 
vår/sommar. 

 
Rimforsa Strand “tap takeover" 
den 8 augusti 
Rimforsa Strand (som köper vårt öl till 
sitt fasta ölsortiment) bjöd för andra 

https://www.folkhalsomyndigheten.se/livsvillkor-levnadsvanor/andts/tillsynsvagledning/alkoholdrycker/gardsforsaljning-av-alkoholdrycker/


gången in ett bryggeri till “tap takeover” och vi fick möjlighet att 
presentera vårt sortiment av öl och whisky för nyfikna gäster den 8 
augusti. Det var extra roligt att denna kväll kunna presentera “Karibira”, 
en välhumlad, fruktig IPA som Rimforsa Strand beställt till sitt karibiska 
julbord. Intresset var stort bland restauranggästerna och vi fick många 
frågor om Opphem Malts verksamhet 
 
 
Lagerfest 
Den 6 september var det dags för “lagerfest” 
för alla som engagerat sig i planeringen och 
bygget av det nya whiskylagret. Detta projekt 
hade inte varit möjligt utan många aktiva 
insatser och det kändes rätt att fira dessa 
eldsjälar. Det blev en uppskattad tillställning.  
 
 

 
Våra öl på bolaget 
Efterfrågan på våra öl på Systembolaget är 
störst när det gäller de ljusa sorterna: Kvällsljus 
(Imperial lager), Lost Train (Pale Ale) och 
Skördeöl (Saison). Om vi ska kunna möta 
efterfrågan på dessa och samtidigt förse våra 
övriga kunder (främst restauranger/kursgårdar i 
närområdet), så klarar vi av kapacitets skäl inte 
att ha våra övriga öl ute på Systembolaget 
också. Styrelsen har därför fattat beslut att 
enbart ha dessa sorter på systembolagets 
butiker i Kisa, Åtvidaberg och Ekholmen 

Linköping). Samtidigt arbetar vi med ett koncept för “strukturerad 
produktion” för att möta efterfrågan effektivt och kontinuerligt. Övriga 
ölsorter kommer fortsatt att finnas för försäljning på puben i Opphem, 
hos andra lokala restauranger och kursgårdar samt på sikt via 
gårdsförsäljning.  
 
 



På gång under hösten/vintern 
Här vill vi gärna nämna att säsongens whiskytillverkning går i gång den 
femte november. Det är ett tiotal arbetsdagar per månad fram till maj och 
till dessa behövs glada volontärer, så fundera gärna om DU har lust och 
möjlighet att bidra med en insats. För dig som inte varit med tidigare kan 
det vara ett kul sätt att lära dig mer om den praktiska processen. Håll 
utkik på FB eller kontakta styrelsen för konkreta datum. 
 
Något annat att se fram emot är 
fatägarprovningar för whisky som 
preliminärt är planerade till 17 och 31 
januari. Det blir spännande att se hur 
faten har utvecklats ytterligare om för 
en del är det beslut att fatta om 
eventuell buteljering till våren. Konkret 
info kommer att gå direkt till alla 
fatägare senare under hösten.  
 
 
 
Hälsningar från styrelsen 


