
Opphem Malt AB: Nyhetsbrev november 2025 
Det är höst så att det räcker och blir över. Jag hade förmånen att tillbringa ett par veckor 

i södra Spanien, att sedan ramla ner i Sverige i början av november blir en rejäl 

omställning minst sagt. Det blir en helt annan sak att ta morgondoppet när det är 

becksvart och minus 5 grader. När jag skriver detta är det vinter ute, med sedvanligt 

”snökaos”, ”snösmockor”, SMHI-varningar och annat som piggar upp. Ändå är det fortfarande höst i 

kalendern, hela vintern ligger oskårad framför oss. Tur då att det finns en ”Fritidsgård” som heter 

”Opphem Malt” här, dit kan man gå och träffa trevliga människor, delta i tillverkningen och låta själen 

få ljus och luft. Här kommer lite av det som hänt sedan förra gången. 

 

Köksbygget rullar på som tåget 
När nya lagret var klart så tänkte i alla fall jag att ”Äntligen 

klart!”. Det tog ungefär en dag efter färdigställandet så 

formulerades en plan som går ut på att flytta köket från 

produktionslokalen upp till övervåningen. Jag ska erkänna att 

det bubblade upp en djup, tung suck från mitt inre. Men vad bra 

det kommer att bli, helt rätt! En köksgrupp bestående av 

Annika, Katarina, Roger, Marie, Eva och Eva arbetade fram en 

plan och på bara några veckor byggdes utrymmet upp. Nu 

återstår att dra el, vatten och avlopp. Sedan är det bara att 

inreda. Det kommer att vara klart strax efter helgerna tänker jag 

naivt. 

 

Byggkaos med solskensslut 
Vårt golv produktionslokalen har varit ett sorgebarn 

nästan från början. Färgen har flagnat av vilket gjort 

att det varit svårt att hålla rent och sett fult ut. Lika 

illa är att vi haft bakfall in i ett par hörn där det 

samlats vatten och smuts. Björn från Linköpings 

Industrigolv åtog sig att fixa problemen, men hur gör 

man det i en trång lokal där produktion pågår hela 

tiden?  

Vi flyttade ut allt som kunde undvaras i entrén och på 

altanen. Resten samlades på halva ytan så att den 

andra halvan kunde renoveras. Därefter flyttades allt 

över till den nyrenoverade ytan och den sista halvan 

kunde renoveras. Under många veckor ha vi arbetat i 

totalt kaos, men i torsdags kunde vi äntligen börja 

flytta in all utrustning igen och komma i ordning. 

Golvet blev otroligt proffsigt och fint, bakfallen är 

spacklade, tack Björn! 

 

  



Uppstart av säsongens spritproduktion 21/11 
Som för att fira det nya golvet startade vi 

spritproduktionen för säsongen 25/26 den 21/11. Jag 

och Tommy hade äran att köra premiärmäskningen och 

dagen efter kör Tobbe och Neil andra mäskningen (de 

jobbar medan jag skriver detta). Vi planerar för 11 

produktionscykler denna säsong (vi tappade en på 

grund av golvjobbet). 11 cykler innebär 22 mäskningar, 

33 vinbränningar och 11 spritbränningar. Till det 

kommer spädning och fatläggning. 

Planeringen är rätt trixig. Varje cykel består av 2 dagar mäskning, därefter skall mäsken jäsa. När 

jäsningen är klar efter en dryg vecka skall mäsken brännas. Varje bränning tar en dag (eller natt) och 

det krävs 3 vinbränningar och en spritbränning. För att få luft i schemat har vi bestämt varje cykel till 

14 dagar, men för att slippa få mäskningarna på samma veckodag hela tiden varierar vi mellan 13-15 

dagar, Vi kan överlappa bränningarna med mäskningarna, så att första mäskningen sker samma dag 

som andra vinbränningen. Vi kan inte låta en mäskningsdag ligga på en tisdag då vi ju brygger och 

tappar öl. För skojs skull får ni ett utdrag ur kalendern på sista sidan, det som är orange är 

spritproduktionen. 

Ölproduktionen rullar på 
Vi kör vidare med Tisdag=Arbetsdag. 

Tanken är att brygga öl varannan tisdag 

och flaska varannan. Det ger varje 

bryggning 5 veckor på jästanken innan den 

tappas, vilket är gott om tid. Vi har 

dessutom investerat i ytterligare en 

jästank, så nu finns det 4 st. Det ger oss 

möjlighet att sticka in en extra bryggning 

då och då för att möta specialbeställningar 

eller brister i lagret. Det är köksbygget 

som gett oss utrymmet eftersom kyl och 

frys nu försvinner ur produktionslokalen. En specialleverans är att vi på begäran bryggt en lagom 

stram och fruktig IPA till Rimforsa Strand. Den skall möta smakerna i deras Karibisk Julbord, namnet är 

”CaribBira”. Så boka in er på Rimforsa Strand för julbord och ett par öl till det. 

Opphem Single Cask 
Vi har tappat upp 100 flaskor ”Opphem Single Cask” 

som vi erbjuder närliggande resturanger och krogar. Så 

är ni på en krog i närområdet kan ni alltid kolla om de 

har den. Denna första utgåva är ett Bourbonfat som 

utvecklats väldigt väl. Den håller fatstyrka på 54,5%, så 

se till att få in en skvätt vatten också. 

 

  



Glöm inte Vårbrodden 
Det finns fortfarande Vårbrodd att få tag på. Passar utmärkt till 

julbordet, eller som avec efteråt. Den finns på hyllan i Kisa och 

Ekholmen. Men dessutom beställningsbar över hela landet. Det var ett 

tag sedan vi fick leverera kartonger till centrallagret i Örebro, men den 

resan gör vi så gärna igen. 

På bolagets hemsida står det ”Serveras kyld som snaps”, personligen tycker jag att den nästan gör sig 

bättre okyld. Det här är inte en snaps att kasta ner, låt den vila i munnen en liten stund istället. Eller 

servera den som avec till kaffet och julgodiset. 

Fatägarprovningar planeras 
Preliminära datum för nästa fatägarprovningar är 

satta till 2026-01-17 och 2026-01-31. Separata 

inbjudningar kommer att skickas ut, men det kan ju 

vara bra att boka in det i kalendern redan nu. Det 

här är tillfället för dig som står som fatägare eller har 

andel i ett fat att komma och kontrollera hur fatet 

utvecklas. Är det ett fat som ”fyller whisky” (ja må 

det leva!) under året är det ju också dags att börja 

fundera på om det skall buteljeras helt eller delvis. 

 

(När ni ändå har kalendern öppen så har vi just 

anmält oss till ”Fölbitarfesten” den 9/5. Kan vara bra 

att boka den dagen också) 

”Fritidsgården” är öppen 
En tanke med det här projektet, som kanske inte var formulerad initialt utan växt fram, är 

”Fritidsgård”. En plats dit man kan komma och hänga, göra nytta och umgås lite opretentiöst. Tisdagar 

är vi alltid på plats. Nu under spritsäsongen händer det mycket även andra veckodagar. Vill du vara 

med och mäska eller lära dig bränna sprit av mäsken så kom hit. Det finns alltid tid för fika och det är 

alltid behov av problemlösning i stort och smått. Ett sådant här projekt behöver alla typer av 

kompetenser. Så kom och engagera dig på den nivå du har tid, lust och ork till.  

Just nu är det specifikt behov av handräckning runt mäskningen, ett ganska trivsamt arbete som tar 

lite mer än en förmiddag. Har du möjlighet någon dag så ring mig på 076-1280748 eller kontakta mig 

via dm, här är de planerade datumen som återstår denna säsong: 

2025-12-06, 2025-12-07, 2025-12-21, 2025-12-22, 2026-01-03,  

2026-01-04, 2026-01-16, 2026-01-17, 2026-01-29, 2026-01-30,  

2026-02-11, 2026-02-12, 2026-02-26, 2026-02-27, 2026-03-13,  

2026-03-14, 2026-03-28, 2026-03-29, 2026-04-12, 2026-04-13 

 

Det är en hel månad till jul, så vänta med stresspåslaget 

 

Hälsar 

Anders Haglund 



Exempel på produktionsschema februari 2026 

 


