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Det har blivit hog tid att summera varens aktiviteter for Opphem malt AB och &ven att blicka
framat mot hésten. Mycket har hant som starkt oss — bade vad galler verksamheten och
produktionen av 6l och whisky. Det badar gott infér framtiden!

Tva viktiga handelser ar att vi nu har tillstdnd for gardsforsaljning i samband med 6l- och
whiskyprovningar. Deltagarna kan darfoér képa med sig (lagstadgad mangd) av vara produkter.
Samt inte minst, den nya lagstiftningen géllande alkoholservering kan éppna for stérre méjligheter
for besokare att smaka vara produkter pa plats. Styrelsen jobbar for fullt med en ansékan om
”stadigvarande utskankningstillstand fér allménheten”!

Produktion-produktion-produktion
Det har varit produktion-produktion-produktion som géllt under hela férsta halvan av 2026.

Vinterns spritbranning har resulterat i att det nu ligger manga nya fat pa lagret, som
férhoppningsvis ska bli till riktigt bra whisky vad det lider.

"Tisdagsklubben” har varit flitig och varje s&dan insats innebar att var produktion av 6l och whisky
rullar pd. Maskning, jasning, brénning, tappning, etikettering, packning och inte minst distribution
har skotts av ett idogt géng. Arbetsdagarna har till detta bjudit pa god samvaro och tillfalle till
manga skratt.

Det nya, storre lagret ar nu helt fardigstéllt och boérjar fyllas med whiskyfat och &l. Det
ouppvarmda lagret &r ca 150 m2 och &r ett rejalt tillskott fér framtida produktion och lagring av
den whisky som produceras. | en avskild del finns &ven ett dllager som &r isolerat och darfér kan
hallas frostfritt.



| den utdkade lagerlokalen ryms dessutom ett beredningskék som &ven det &r uppvarmt. Har
finns diskbénk, spis med flakt och en riktig restaurangdiskmaskin som gor att allt arbete kring
vara populara 6l- och whiskyprovningar underlattas enormt. Koksgruppen rapporterar att koket ar
”i princip klart och fungerar utmarkt”.

Under varen har vi aven fatt nytt golv i produktionslokalen.

Opphem malt deltog som utstallare pa Folkes Folbitarfest som Centralbryggeriet i Linkdping
arrangerade 9 maj. Vi som bemannade montern kunde konstatera att intresset for Opphem malts
whisky och &l &r stort!

Den 28 juli bestkte Tjarstad hembygdsférening Opphem malt. Ett hundratal personer fick veta
mer om Malteriets tillkomsthistoria och var verksamhet och erbjéds majlighet att kika in i
produktionslokalerna.

Bolagsstdamman 24 maj

Den 24 maj holls bolagsstamma for Opphem malt AB pé plats i vara lokaler. | samband med
stdmman valdes nya ledaméter in i styrelsen. Ny styrelseordférande &r Magnus Johansson, som
tar dver stafettpinnen efter Anders Haglund. Anders sitter dock kvar som ledamot.

Styrelsen bestér darmed av féljande ledamoter for det nya verksamhetsaret:

Magnus Johansson, ordférande
Helena Filipsson Nystrédm, sekreterare
Anders Ljungberg, kassor

Johan Bergstedt

Anders Haglund

Katarina Kraft

Torbj6érn Stridh

Emilia Stridh

Vi vill ocksa passa pa att tacka alla avgadende ledaméter for nedlagt arbete!



Styrelsemote Roro 21 juli

Eftersom styrelsens ledamoter bor utspridda i geografin och ofta ar svéra att samla p& en enda
plats, samtidigt, halls flertalet styrelsemd&ten online. Men mitt i sommaren passade styrelsen pa att
halla ett "fysiskt” lAngmote i Helena och Anders sommarhus pa Roro, i Goteborgs skargard.
Under detta heldagsmote gavs mojlighet att dra upp lite 1angsiktiga planer, och inte minst
diskutera hur vi ska klara att uppréatthalla kontinuitet fér verksamheten. Det ar manga viktiga
arbetsuppgifter som vilar pa bara nagon eller nagra fa personer. Vi behover bli fler som kan ta
hand om daglig tillsyn, mé&skning, tappning, distribution med mera, med mera. Fler behdvs dven
som kan ansvara for provningar, bade 6l och whisky!

Lite infor hosten -26

Under sommarhalvaret vilar pannan” medan 6lproduktionen rullar p&, nastan som vanligt. Fran
och med augusti blir arbetet p& "tisdagarna” en viktig insats for Opphem malt AB. Vill du vara
med och jobba - hdr av dig!

Vi téanker ocksé ateruppta konceptet ”Forsta Iérdagen i manaden” — det vill sdga att en l6rdag i
manaden ar det arbete och aktivitet pa Malteriet for intresserade. Det kan till exempel handla om
maskning, 6lbryggning, lara sig brygga sjalv, med mera, med mera.

Vi slapper tva nya whiskytappningar i borjan av hésten. Det ar relativt sméa serier som kommer att
ga att kopa via Systemets privatimport. Bada har nu lagrats i fyra ar, den ena — Double Wood
Edition — tre &r p& bourbonfat och ett ar pa fat av ny svensk ek, den andra — Bourbon edition -
fyra &r pa bourbonfat.

Héar kan du ldsa mer om tappningarna och hur du bestéller.

Den 5-6 september &r det dags fér Ostgétadagarna igen. Opphem malt AB haller éppet fér besdk
bada dagarna! Passa pa att kika in i vara nytillkomna lokaler och prata 6l och whisky!

Vi ser ocksa fram mot att fa arrangera fler 6I- och whiskyprovningar. Boka sjalv ett event, eller
tipsa ndgon du kanner. Mer info finns pa webbsidan.



https://opphemmalt.se/

